Oblast: Matematika a jeji aplikace

Ucivo: Pomér, pfima iméra, procenta, matematika 7. ro¢nik
Anotace: Zak zna suroviny a jejich mnoZstvi pro vyrobu palacinek,
propocitava spotirebu surovin na rizné velke skupiny lidi a vyjadiuje
jejich pomér.

Typ materidlu: pracovni list, obsahuje 3 ¢asti (prace s odhadem, instruktivni ¢ast, vypocty)

Dovednosti:
Pfemysli a u¢i se ucit* (Thinking and learning to learn)
e zkousi, experimentuje, vyhodnocuje — odhad zaku tykajici se surovin, jednotek,
postupu, samotna ¢innost pfi vafeni, aplikace postupu na dalsi vypocty

e dokoncuje svou praci — uskutecnim pracovni postup piipravy palacinek a propocitam
ulohy kam az dojdu

Rozmanitd gramotnost (Multiliteracy)

e vnima obsah v souvislostech - propojeni matematické, ¢tenaiské gramotnosti
(predvidéni, stanoveni pracovniho postupu z indicii) a praktickych Cinnosti

Kompetence: k u¢eni, matematicka, ¢tenai'ska a pracovni (popsano vyse)

Konstruktivistické pojeti:

e Pracuji s vlastni zkusenosti pfi vyrobé palacinek
e Ovéfuji ingredience a postup
e Aplikuji informace na dalsi ptiklad

Kritickd gramotnost:

e Ttidim, co vim, davdm do souvislosti s tim, co mam ov¢éfit a vSe aplikuji na sviij Zivot
(ptepocty poctu osob, ceny surovin aj.)

Autor: lvona Popieluchova, Tomas Chrobak, ZS Bagka

Obsah: pracovni list, feSeni
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Palacinky v matematice
Mili Zéci, ptipravili jsme pro vas tkol, ktery bude mit tii ¢asti:

V prvni ¢asti se pokuste co nejptesnéji odhadnou druh a mnozstvi surovin, které budete
potfebovat na vyrobu palacinek.

V druhé ¢asti se pust'te do samotné ptipravy palacinek.

V tieti ¢asti budete planovat ptipravu pro letni tabor.

Palaginky mame myslim vsichni radi. Je to opravdova dobrota @©).
Napiste, které ingredience budete potfebovat pro 4 porce.

U kazdé suroviny napiSte mnozstvi a jednotku.

Surovina Mnozstvi Jednotka

Naplanujte, jak budete se surovinami postupné pracovat, aby se lahtidka povedla.

Postup zapiste (nebo promyslete)

2) Priprav pro vSechny ¢leny rodiny palacinky dle piiloZeného receptu.
Suroviny pro 4 porce:

200 g hladké mouky

2 vejce

400 ml mléka

Spetka soli

olej nebo maslo na smazeni
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Vejce proslehej s mlékem, osolte a postupné ptidavej mouku. Nech asponi ptl hodiny odlezet,
aby se rozlozil lepek. Pokud ti bude ptipadat tésto prili§ husté, ptilij trosSku mléka.

Palacinky smaz z obou stran na olejem ¢i rozpusténym maslem pomazané panvi na mirném
plameni.

Podavej s ¢im je libo.
Az budes odesilat vypracovana feseni, nezapometi ptilozit i fotografii tvych paladinek &)

Napi$ dvé véty, jak se ti prace povedla:

Pozadej rodice, at’ napiSe, jak mu chutnalo:

3) Ukoly jsme se snazili seFadit podle obtiZnosti. PoKus se vyiesit co nejvice piikladii:
Otéazka ¢. 1:

Dle souc€asnych cen surovin spocitej, na kolik korun t&€ pokrm vySel pro rodinu.

Otazka ¢. 2:

O prazdninach potadame tabor Sobotni Skoly, na kterém Séfkuchat Svist’ pripravuje pro
vSechny tdborniky k jedné ze snidani palacinky. Je nés tam celkem 42 stravnikii. Piepocitej
mnozstvi ingredienci, tak aby vyslo na kazdého. Pouzij odpovidajici jednotky.

Otazka ¢.3

A jejda, prave jsem si uvédomila, Ze na Cerstvém vzduchu vyhladdne. Pfepocitej znovu
mnozstvi ingredienci s tim, ze 3 porce pro tdborniky odpovidaji béznym 5 porcim.

Otazka ¢.4

Vyjadii v procentech zastoupeni jednotlivych surovin v tésté (asi budes muset vazit) a
znazorni formou grafu.
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ReSeni:

Otazka ¢. 1

vejce cca 30,- K¢ za 10 ks, 1 kg mouky 15,- K¢, 1 1 mléka 15,- K¢
6,-+3,-+6,-....... cca 15,- K¢ néklady pro rodinu.

Otazka ¢. 2

42 :4=10,5

200.10,5=2100 g = 2,1 kg hl. mouky
400 . 10,5 =4200 ml = 4,2 | mléka
2.10,5 =21 vajec

Otazka ¢. 3

200.1,25. 14 = 3500 g = 3,5 kg hl. mouky
400 . 1,25 . 14 = 7000 ml = 7 1 mléka
2.1,25. 14 =35 vajec

Otazka ¢. 4

mouka .... 29 %

mléko ....57%
2 vejce (cca 100g) ... 14%
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